ARCHE NOAH SORTENRARITATEN
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REZEPTE

Fruchtig-scharfes Chili-Paradeiser-Sugo

ZUTATEN

1 kg gelbe Paradeiser z.B. ,gelbes
Ochsenherz” Paradeiser

1 -2 ,Madame Jeanette” Chili
3 - 4 Zwiebel

ZUBEREITUNG

Die Zwiebel in kleine Wiirfel schneiden und in Pflanzendl bei mittle-
rer Hitze goldbraun anrdsten.

Grob geschnittene Paradeiser und klein geschnittene Chili zugeben
und mit Salz, Pfeffer und Zucker wiirzen.

Fir ca. 30 - 45 min. auf kleiner Flamme kécheln lassen.

wir witnschew

guten A?Pcti«t'-

www.bellaflora.at

N

e i L
\*y// Gartenkiiche DIE GRUNE NUMMER 1

(c) Margit Gietler/mmg-design



