REZEPTE

Olivenaufstrich mit Olivenkraut

ZUTATEN FUR 4 PORTIONEN

250 g Topfen, Frischkdse oder
Gervais

60 g Butter

80 g Oliven entsteint schwarz oder
grun - je nach Belieben

3 Eidotter

1 EL Créme fraiche

Olivenkraut, Petersilie

Salz, Pfeffer weif3 aus der Miihle

ZUBEREITUNG DES OLIVENAUFSTRICH

Die handwarme Butter schaumig rihren, Gervais oder Topfen und
Créme fraiche beigeben und glattrihren. Die Oliven hacken und

untermischen, Petersilie und Olivenkraut fein schneiden und eben-

falls unterrGhren mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Als Aufstrich oder als Fiille fir kalte Hihnerbrust oder Schinken-

rollchen geeignet.
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