SUSSES

Bratapfellikor mit Schlagobershaube

Kostlicher Likor fur die Adventszeit!

ZUTATEN FUR CA. 8 GLASER

1 Liter Apfelsaft

500 ml Calvados

300 ml WeiBBwein trocken
70 ml Amaretto

150 g weifler Zucker
150 g brauner Zucker
60 g Vanillezucker

5 Nelken

3 Zimtstangen

3 Sternanis

2 Vanilleschoten

ZUBEREITUNG

Apfelsaft, WeiBBwein, braunen und weiflen Zucker, Vanillezucker,
Zimtstangen, Sternanis, Vanilleschoten und Nelken in einem Topf erhit-
zen - nicht kochen!

TIPP: Die Gewirze in einen Tee- oder Gewiirzbeutel einhdngen -
so lassen sie sich leichter herausnehmen.

Die Gewirze aus dem Topf nehmen, Calvados und Amaretto dazu-
gieflen und gut umrihren.

Den Bratapfellikér am besten warm mit Schlagobershaube geniefien!
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